- Lapasta € «made» 1n ADIUZZ(

Da De Cecco a Verrigni, qui producono
alcuni dei piu prestigiosi pastifici italiani

Vincenzo Del Giudice

e 1'Abruzzo ferito ma che
non si arrende ¢ fatto di marchi
grandi e piccoli. Quelli cono-
seiutinel mondo, come il pastifi-
cio De Cecco oppure Del Ver-
de, e guelli meno conesciuti ma
chie fanno la felicita dei grandi
chef, come Coceo & Verrigni,
guest'ultime al terzo secolo di
produzione. Esempidi un'indu-
stria agroalimentare chein Ita-

DALLA TAVOLA ALLA BORSA
Il gruppo di Fara San Martino
riprendera il progetto
dishareo sui listini

| diPiazza Affari

| gidverso lafine del 2010

lia ha pochi paragoni. Aziende
di dimensioni internazionali
pronte allosbarcoaPiazza Affa-
ti come la De Cecco (stante 13
crisila quotazione éstatarinvia-
ta‘a fine 2000) e fante realta a
conduzione familiare. I numeri
contabili, fra di loro, non sono
neppure lontanamente parago-
nabili, cosi come la loro visibili-
th. «La ricostruzione - afferma
il presidente Filippo Die Cecen -
potra essere una grande occa-
sicme oun baratro: Molto dipen-
deridalla politica. Se non si limi-

| terdagli annunci e ci sarannoi-

sorse adeguate, gliaguilanicela
faranno, e conloro tutto T Abraz-
zo: Ecco perché dico al Gover-
no, date agli abruzzesi gli atuti
promessi che poi ci pensiamo
noix. Per De Ceceo (330 milioni

di fatturato nel 2008, di cut il

46ee realizzato all'estero e pre-’

sente in 96 paesi) lo scoppio
della crisieconomica ha frena-
to il programma di quotazione:
wAbblamo sole deciso di so-
spendere il nostro esordio. La
tempesta della crisihatfaleidia-
toilistind. Non abbiamo rinpun-
ciate e siamo pronti acogliere i
segnali di ripresa del mercato,
guardiamo con fiducia al
2010%. Va invece il piano di inve-
stimenti: 16 milioni per poten-
ziare le linee produttive negli
stabilimenti di Fara San Marti-
no e Ortona, con tre nuove -
needi pasta lunga; acquisizione
diun impiante (Silos) in Puglia,
ad Altamura, per lo stoccaggio
del grano (1,7 milioni d'investi-
mento 'impianto & quasi pron-
to per entrare in funzione).

ala crisi che ha colpito il
monde del consumi su scala
planetaria - continua il presi-
dente De Cecco— ¢i ha toccato
poco. Perquanto ciriguardasia-
ma stati veloci nel compensare
flerollo del mercato americano
e quello britannico guardande
aCoreaeaGlappones.

Iral zovs con il fondo private
equity Igi, che ne rilevo il 519, 2
tornata anuova vitala Del Ver-
de (34 milioni di fatturate dicul
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il gow grazie all'export). Nel
2008 l'azienda ¢ passata quasi
totalmente nelle mani dell’ar-
gentina Molinos.

Traipastifici artigianali, tut-
ti rigorosamente a conduzio-
ne familiare, Faseunola il pastifi-
cio Werrigni, che produce
quella che piace tanto agli
chef pitialla moda del mondo.
«La considerazione del pubbli-
co e Papprezzamento di alcu-
ni trai migliori chefitaliani, co-
me Massimiliano Alajmo, Mas-
simo Bottura, Mauro Uliassi,
Niko Bomito, Mareno Cedro-
ni, Arturo Spicoechi e tantial-
tri-spiega Gaetano Verrigni -
cigratificae cistimolaa prose-
guire sulla strada dell'eccel-
lenza ma ¢i ha spinte anche a
organizzare una piccola rete
commerciale accante al con-
tatto diretto con i clienti che
ha rappresentato finora il no-
stro unico canale di venditan.

L'Antico Pastificio Roseta-
ne Verrigni produce circa 8o
formatied &, inoltre, una del-
le prime aziende italiane ad
aver avviato la produzione di
pasta disemola dagrani biolo-
gicicertificatadall’Tcea, FTsti-
tuto per la certificazione eti-
ca ed ambientale.

Tra i piccoli produttori arti-
gianali conosciuti soprattitto
all'estero (il fatturato & di circa
8 milioni}) ¢ FRustichella
d'Abruzzo, che unisce tradizio-
ne e tecnologia. Il pastificio di
Moscufo (Pescara) esporta in
Go paesi come India, Cing, Bra-
sile e America Latina.

vifcengo. delgivdice@ilsole240re cam

CRIPFODL DONE ETSERVATA

Vignetiallaribalta

Non solo Montep

mmm [ 'Abruzzo & una delle re-
gioni italiane che di da bere al
mondo. Seno molte le aziende
che producone ottime vine, il
particolarmodoe il Montepuleia-
niy A" Abruzzo. Una delle socie-
ta pin importanti & Masciarelli
situata a Santo Stefano sulla
Marruccina, poco meno di mil-
le anime, in provincia di Tera-
mo. Dalla scomparsa del mari-
to Gianni, fondatore dell’azien-
da, il timone & nelle manidi Ma-
rina Cvetic, che & passata dalla
natia Serbia alla Croazia, alla
Germania, all’Austria, prima di
stabilirsiin Abruzzo. Questaso-
cietd produce 1,5 milioni di bot-
tiglie neizoo ettari distribuitiin

quattro provincie dell Abruzza
e fattura 12 milioni di euro «In
siernealla erisimondiale - affer
ma Cvetic - & arrivato questa
terremoto devastante. Noi abs
biamo subito sole effetti psico
logict, ma stiamo anche notans
do dei segni di miglioramenta
Mel primo trimestre dell’anng
la flessiome sul fatbarato era de
1940, 4 fine gitgno & scesa al gy

I HAREHI DF.I. BI.IE]I\I BEHE
Sono numerose le aziend
che hanno riportato

in vita vitigni autoctoni
tra cuiil Pecorino



