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Verrigni: artigiani per passione B o

Diaila fuesaone dzlforo con la tradizione nascong “spaghettore” & fusilon®

Giaetano Vernigni, sermpre attento alfevoluzione ded gust conbemporanei, pur
midntEnendd 'antc 3 rackzons Gela Sus ATiends, hd voltd penrmentans, can grande
SUCCESSD, LNa nuorva tecnica per la lavorazions dellimpasto

In collaborazeane con Farbgano orafo Sandro Seccia, 2000 nab “spaghetion” &
“fusiloro®. innovated prodofti oltenutl utiiz zando per |a prima volta in assolubo la
trafilabura in o

1. A diferenza o quela tradizionale, questo po di lrvorazione conderisce ala pasta una
CORSISISNTS drrsd, Niitva & pil Fitensata

Sona in corso analisi e test dequstatii voli 3 definire meglo Foriginalita e e qualts
orgarolemehe delo “spaghetiors”® @ del fusilons®, ma & probatsle che il metallo notale,
siressanta meno fimpasto, attibuisca ala pasta una nuova nevidezza, una soifile dolcezza & wna nota distintva che non put restare
indferents 3l palao

VERRIGHMNI

Massimiliana Alajmo scrive a Gastano: * in linga generale ho notato una differenza di inbensith offattiva, cromaiica e gustativa supenions
su quedla trafhiats aloro. Credo |3 differenea sia dettata da una maggoe frescheza dellimpasty

“Spaghettora” & fusillore® Viemigni armiveranng presto nele cucine dei pid noti chef ¢ Sulle tavole dei gourmet pid viziati per appagane quei
palab raffinati per | quak “a pasts® & simbolo della tradizione culinania takana nel mondo ma, alo stesso tempo, & oggetto di
spefimentazione gastronormeca, di piacere, dhgenuinits e sapone. www.verrigni.com



