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L’ormai storico appuntamento per I'alta ristorazione
si trasforma in una settimana gurmettara

d e di lifestyle aprendo le porte anche ai foodies.

di Davide Di Corato

ome vuole la tradizione, la VI
Chef’s Cup Siidtirol, nata da
un’idea dello chef bistellato Nor-
bert Niederkofler, con la col-
laborazione dei Dolo-Mitici,
Audi e Sudtirol, organizzata dalla MK-
Eventi, si & aperta con una cena di ben-
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venuto presso il Relais & Chateaux Rosa
Alpina di San Cassiano in Alta Badia, cura-
ta dagli chef delle Dolomiti, capitanati dai
Dolo-Mitici Fabio Cucchelli della Siriola del
Ciasa Salares, Arturo Spicocchi della Stiia
de Michil del’Hotel La Perla e da Norbert
Niederkofler del St.Hubertus dell’Hotel
Rosa Alpina. Al termine & seguita una
degustazione di amari e sigari.
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a giornata di lunedi si & aperta con

la gara di sci sulla pista della Gran

Risa. Non sono mancate sfide di-

rette tra concorrenti; in palio, im-

portanti bottiglie di bollicine fran-
cesi. Da segnalare 'ormai storico duello
tra Norbert Niederkofler e Andrea Berton,
che ha visto prevalere il primo. Al termine
della gara, si € aperta la competizione a
cronometro Audi Driving Chef’s Cup. A cal-
mare gli affamati ospiti dopo le varie altre
competizioni, come la Pitch&Putt Colmar,
ci ha pensato il Verrigni Pasta Party: tartu-
fo bianco vs tartufo nero. Una sfida inter-
pretata dagli chef stellati del’lUmbria e da
quelli del Piemonte. Al rifugio Moritzino
di Piz La la, la cena in collaborazione con
il Consorzio Ristoranti del Radicchio e con
gli chef della regione Veneto. Poi tutti a bal-
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m I martedi mattina, un convegno sulle

nuove tecnologie per il canale hore-

a ca. Al Ciasa Salares, invece, i Jeunes

r Restaurateurs d’Europe, provenienti

da cinque paesi europei, hanno ani-

t mato il brunch tenutosi sulla panorami-

ca e solaggiata terrazza. La Fondazione

e Francesca Rava & stata la protagonista

d della cena di gala di beneficenza, realizza-

S tadaglichef Davide Scabin, Massimo Bot-

I tura, Andrea Berton, Alfonso Caputo, Mo-

reno Cedroni, Adolfo Perret Bermudez,

Francesco Cerea e Luisa Valazza. Madrina

della serata, Martina Colombari, che ha

testimoniato I'impegno della fondazione

per la costruzione di Francisville, la citta

dei mestieri in quel di Haiti. L’incasso de-
voluto é stato di 20.000 euro.
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al mestolo allo scettro e il ti-
tolo del convegno dedicato
alle donne, che ha visto la
partecipazione di numerose
imprenditrici tra cui si ricorda-
no Beatrice Peruzzi, Camilia Lunelli, Ma-
ria Vittoria Rava e Francesca Verrigni, e
giornaliste come Anna Scafuri del Tg1 e
Licia Granello di Repubblica. Al termine

e seguito il pranzo di “Vino”, curato da
donne chef, tra le quali Agata Parisella
e Maura Gosio. Al pomeriggio, invece, i
numerosi amanti dell’altra gastronomia
hanno potuto seguire un corso di cucina
con lo chef Norbert Niederkofler. Infine,
I'intensa giornata si & conclusa con una
grande festa al rifugio Col Alt di Corvara
con una sfida tra jamon iberico e Italia.
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a penultima giornata di questa ric-

chissima Chef’s Cup & cominciata

con lo ski safari, un tour sciistico at-

traverso cinque rifugi che aderisco-

no al percorso Sciare con Gusto.
AlPora di pranzo protagonista assoluta
stata invece ’abbinata weisswurst e Birra
Moretti Grand Cru. Non & mancata, poi, al
pomeriggio, la lezione di cucina dello chef
della Siriola Fabio Cucchelli. La sera, infine,
si @ svolto per la prima volta in Alta Badia
il Gourmet Safari, durante il quale gli ospiti
hanno dato vita a una cena itinerante at-
traverso i tre ristoranti dei DoloMitici, gui-
dati dagli chef Norbert Niederkofler, Fabio
Cucchelli e Arturo Spicocchi. Un’iniziativa
che ha incontrato un notevole interesse
da parte dei numerosi ospiti.
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